
MIRCO DELLA VECCHIA: L'ARTE DEL CIOCCOLATO INCONTRA L'INNOVAZIONE

Firenze,  Mirco Della Vecchia, maestro cioccolatiere di fama internazionale, continua a stupire il mondo con le sue creazioni uniche, che fondono l'arte della cioccolateria con un'incessante ricerca dell'innovazione.
Nato a Belluno il 25 marzo 1980, Della Vecchia ha coltivato la sua passione per la pasticceria fin da giovane, frequentando l'Istituto Alberghiero "D. Dolomieu" di Longarone, dove ha acquisito le basi della sua arte.
La passione per l’arte della cioccolateria sboccia da giovanissimo, portandolo a vincere il premio Sigep d'oro per la categoria allievi già nel 1997, a soli 17 anni, mentre già a vent'anni ha avviato la sua attività di pasticciere artigiano, dimostrando un precoce spirito imprenditoriale, per poi specializzarsi nel corso degli anni nella lavorazione del cioccolato, raggiungendo livelli di eccellenza riconosciuti a livello internazionale
Il suo talento poliedrico non finisce mai di stupire il pubblico, grazie alle sue creazioni che partono da uni dei prodotti da sempre più amati e giungono alla creazione di veri capolavori: Della Vecchia infatti non è solo un artigiano del cioccolato, ma un vero e proprio artista, capace di trasformare la materia prima in opere d'arte di straordinaria bellezza e gusto. Le sue sculture di cioccolato, vere e proprie architetture effimere, hanno conquistato il pubblico di tutto il mondo, valendogli numerosi riconoscimenti e record mondiali: ha infatti ottenuto numerosi Guinness World Records nel settore della pasticceria e della cioccolateria, tra cui il record per il cono gelato più grande del mondo e per la scultura di cioccolato più alta, oltre ad aver conquistato sia nel 2007 che nel 2008 il titolo di Campione Italiano di Cioccolateria, confermando la sua abilità e maestria, ricevendo importanti riconoscimenti internazionali, tra cui medaglie alle Olimpiadi di Erfurth, in Germania, dove ha vinto anche il trofeo "miglior decoro al piatto" coniugando la passione per il cioccolato artigianale, già di per sé una forma d’arte, in una vera performance artistica, di grande impatto sia per chi ne assiste alla creazione che per il forte impatto mediatico che ad ogni occasione riscontra.
La sua passione per il cioccolato si sposa con un forte impegno per la sostenibilità. Mirco Della Vecchia è infatti un pioniere nell'utilizzo di tecniche di lavorazione innovative, che consentono di ridurre l'impatto ambientale della produzione di cioccolato, preservando al contempo la qualità e l'autenticità del prodotto; a riprova di questa attenzione e e queto impegno nei confronti di temi tanto attuali, è anche socio fondatore della Fine Chocolate Organization, associazione di cioccolatieri nota per l'impegno nel commercio equo con i produttori di semi di cacao. 
Con la sua arte, Della Vecchia porta nel mondo l'eccellenza della cioccolateria italiana, promuovendo la cultura del gusto e la tradizione artigianale del nostro Paese. Le sue creazioni sono un inno alla creatività e alla passione, valori che da sempre contraddistinguono il Made in Italy e che fanno meritare a questo maestro cioccolatiere la fama di ambasciatore del gusto e della qualità italiane.
Mirco Della Vecchia sarà tra i protagonisti di CiokoFlo’ 2025, in occasione del quale “scolpirà” nel cioccolato una copia del celeberrimo David di Michelangelo, uno dei simboli di Firenze a livello mondiale: la statua creata internamente con il cioccolato resterà esposta per il pubblico della kermesse fiorentina dedicata al cioccolato artigianale nazionale e non solo, in Piazza Santa Croce, dal 10 al 13 Aprile 2025




image1.jpeg
Cremim 9 | "i‘?ﬁﬁ JDEvents

.

Inpartnership con: Mm

i ﬂéﬂr\m -





image10.jpeg
Cremim 9 | "i‘?ﬁﬁ JDEvents

.

Inpartnership con: Mm

i ﬂéﬂr\m -





